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# RESTAURANTE SUR

En **Restaurante Sur**, estamos
dedicados a ofrecer a nuestros

clientes una experiencia culinaria
de alta calidad, con una exquisita

variedad de cortes de carne,
pescados y mariscos, todo en un
ambiente exclusivo y acogedor,

acompañado de un servicio
personalizado. Por ello, **SUR

PARRILLA GOURMET** se
complace en presentar una

selección de menús ideales para
cualquier ocasión.

## Cortesías para la Mesa
Servida

Para su mesa: **canasta de
pan** y **grisines** de cortesía,

acompañados de **chimichurri**
y **ají**.
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# Menú 1

## ENTRADA

*Camarones Cítricos**  
Camarones salteados en aceite de

oliva y ralladura de lima,
acompañados de un pesto de

tomate deshidratado con albahaca
y papas picantes especiadas.

## PLATO FUERTE

*Bife de Chorizo a la Parrilla**  
Jugoso corte servido con puré de

papa chaucha, vegetales salteados
y una salsa especial de la casa.

## POSTRE

*Cheesecake Tropical**  
Delicioso cheesecake cremoso con

toques de coco y limón,
presentado sobre un coulis ácido

de taxo.

*Precio por persona:** $37.00
(incluye impuestos)  

Incluye 1 bebida suave (agua con
gas/sin gas, gaseosa o té helado) y 1

copa de vino tinto.



Menú
E

ve
ly

n T
ru

jil
lo

S
U

R
 P

A
R

R
IL

L
A

 G
O

U
R

M
E

T
# Menú 2

## ENTRADA

*Ensalada templada con pollo
crujiente**  

Delicioso pollo crujiente sobre una
mezcla de hojas frescas, verduras
asadas y una reducción de jugos

vegetales.

## PLATO FUERTE

*A elección entre:**
Bife de chorizo con puré

cremoso de papa, vegetales
salteados y salsa de la casa.

Sorrentinos de queso en salsa
San Marzano.

Pollo al tajín y limón
acompañado de puré cremoso
de papa y vegetales salteados.

## POSTRE

*Dúo de profiteroles**  
Rellenos de crema diplomática de
pistacho y chocolate, servidos con

sorbete de frutas.

*Precio por persona:** $37.00 con
impuestos. Incluye 1 bebida soft

(agua con gas/sin gas, gaseosa o té
helado) y 1 copa de vino tinto.



Menú
E

ve
ly

n T
ru

jil
lo

S
U

R
 P

A
R

R
IL

L
A

 G
O

U
R

M
E

T
# Menú 3

## ENTRADA

*Ceviche Tostado de
Langostino**  

Langostinos a la parrilla,
acompañados de bisque de

mariscos, polvo de camote y sal
prieta.

## PLATO FUERTE

*Colita de Cuadril Importada**  
Servida con espaguetis al pesto y

vainitas salteadas al estilo
provenzal.

## POSTRE

*Mousse de Cacao Fino**  
Mousse sedosa de chocolate fino,

con un delicioso aroma,
acompañada de crocantes de

chocolate.

*Precio por persona:** $42.00
(incluye impuestos), que incluye

1 bebida suave (agua con
gas/sin gas, gaseosa o té

helado) y 1 copa de vino tinto. 
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# Menú 4

## ENTRADA

*TACOS DE PULPO AL
CARBÓN**  

Tres deliciosos tacos de pulpo
tierno a la parrilla, acompañados
de aguacate y mango tatemado.

## PLATO FUERTE

*PICAÑA IMPORTADA**  
Corte jugoso a la parrilla servido

sobre una suave polenta, con una
exquisita salsa de quesos

artesanales.

## POSTRE

*TORTA ÓPERA**  
Capas de bizcocho de almendra,

crema de café y ganache de
chocolate, un equilibrio clásico y

elegante.

*Precio por persona:** $46.00,
impuestos incluidos. Este precio

incluye una bebida suave (agua con
gas/sin gas, refresco o té helado) y

una copa de vino tinto.



Menú
E

ve
ly

n T
ru

jil
lo

S
U

R
 P

A
R

R
IL

L
A

 G
O

U
R

M
E

T

# Menú para Niños

## Plato Principal a Elección

Media milanesa de pollo a la
napolitana con papas fritas

Espagueti a la boloñesa
## Postre

Volcán de chocolate con helado de
vainilla

*Precio por persona:** $20.50 (incluye
impuestos) y una bebida suave (gaseosa

o té helado).
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# Términos y Condiciones para Menús

*Recuerde que al seleccionar
cualquier menú, se requiere un

mínimo de 10 personas y un solo
menú para todos, con una antelación

de 5 días.**
## Forma de Pago:

**50% de anticipo** (una vez
aprobada la cotización).

**50% del saldo** a cancelar al
finalizar el evento, mediante tarjeta

de crédito o efectivo.
El contratante se compromete a pagar la

totalidad de los menús contratados,
independientemente de que el número

de asistentes sea inferior al acordado.

Esperamos que esta cotización sea de su
agrado. Para cualquier duda o inquietud,

estamos disponibles para atenderle.

Atentamente,

Neiva Álvarez
SUR PARRILLA GOURMET

caja@surparrillagourmet.com
Teléfono: 2256739 / 0995139207


