Bocaditos

Coctel

parrilla gourmet

Precios inc. Impuestos

BOCADITOS FRIOS

@ Ceviche de pescado con
leche de tigre.

@ Tiradito de pescado con
salsa de aji amarillo.

@ Waffle con KaniKama y
mayonesa miso y huevos
negros.

@ Rosa de Salmén curado
con remolacha, mayonesa de
alcaparras sobre pan
artesanal.

@ Canastita con KaniKama,
mayonesa de cebolla
ahumada.

@ Surimi con mayonesa
japonesa y wantan.

@ Carpaccio de res.
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BOCADITOS
CALIENTES

@ Pulpo con puré y aceite de
pimiento ahumado.

@ Tacos de cerdo.

@ Brocheta de camarén.

@ Sandwich de picana.

® Queso de cabra con frutos
rojos.

@ Camarén envuelto en
jamon serrano.

@ Croqueta de osobuco.

@ Croqueta de camarén.

@ Ravioli de carne.

@ Ravioli de queso.

@ Ravioli de osobuco.

@ Sindwich de jamones.

@ sandwich de quesos.

@ sandwich de pernil.

@ Sandwich de roast beef.
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BOCADITOS DULCES

@ Pvlova - suspiro relleno
con fruta.
@ Strudel de manzana.
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@ Trilogia de croissant
(almendra, chocolate y crema
de vainilla)$1.20 c/u.

@ Mini opera.

@ Mini tartaleta de peray
caramelo salado.

@ Mini esfera de chocolate.
@ Tapa de pifia y cilantro.
@ sShot de tiramisu.

@ Mousse de chocolate
blanco y frutos rojos.

@ Cake de platano al ron.

RECUERDE ESCOGER LA
CANTIDAD DE BOCADITOS QUE
NECESITAS POR PERSONA, EL
MINIMO REQUERIDO SON 20
PERSONAS, CON 8 DIAS DE
ANTICIPACION.

FORMA DE PAGO: 50%
ANTICIPO, 50% SALDO AL
TERMINO DEL EVENTO.

EL CONTRATANTE SE
COMPROMETE A CANCELAR LA
TOTALIDAD DE LOS
BOCADITOS CONTRATADOS
INDEPENDIENTEMENTE QUE
EL NUMERO DE ASISTENTES
SEA MENOR A LO ACORDADO.
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