
Cata de Cerveza
S U R  P A R R I L L A  G O U R M E T

ENTRADA

FUERTE

POSTRE

Bife de chorizo nacional
200g r  de B if e  d e  C ho r i z o Nac iona l

coc ina a l  v ac í o  p o r  1  h or a  c on una

c omb i n a c i ó n de ce r v e za  neg r a y  m a lt a

aromat i za d o  c on  p i mi e n t a d e  S i ch ua n

para  da r le  u n t oqu e ac a ra mela do

a c ompa ñ a do de pu ré m ixto  con

p im ie n to  m o r r ón ,  zu q ui n i  y  za na hor ia .

Ceviche de atún y  camarón
Finas láminas de atún y  camarón

previamente mar inados con l imón,

chi le  serrano,  c i lantro  a jo

acompañado de cebol la  ro ja ,  pepin i l lo

y  aguacate servido con aceite  verde,

chips de verde y  camote.

-Valor  por  persona $52 inclu idos impuestos.  Incluye menú 3

t iempos,  3  copas de cerveza para  la  cata.

-Valor  sommel ier  $250 con impuestos.  

Creme Brulée

Info:  2256739 /  0995139207l
Av.  Portugal  E11-61 y Catal ina Aldaz



Show Rodizio Brasilero
S U R  P A R R I L L A  G O U R M E T

POSTRE

PRINCIPAL RODIZIO

Brigadeiro y  Quindim

-Ensalada de rábanos,

tomates,  vainitas y  apios

-Arroz con frejol  negro,

queso y  cebolla

-Maduros fr itos

-Chorizo,  cerdo,  bife de

chorizo nacional,  picaña y

pollo

-Valor  por  persona $62 con impuestos:  Incluye Rodizz io ,  1

caip i r iña  de b ienvenida y  1  copa de v ino t into.

-Músicos Bossa nova $600 con impuestos

Info:  2256739 /  0995139207l
Av.  Portugal  E11-61 y Catal ina Aldaz


