
Cata de vinos
Argentinos

POSTRE

FUERTE

ENTRADA

Bife de chorizo  
150 Gr  de Bife  de Chor izo mar inado

con una reducción de v ino Malbec y

f inas h ierbas durante 3 horas con una

guarnic ión a  la  parr i l la  de cebol la ,

papa chaucha,  calabaza,  mini  choclo,

champiñones con un chimichurr i

tradic ional .

Matambre a  la  pizza

 
Tradic ional  matambre de cerdo

acompañado de salsa napol itana,

cebol la ,  p imiento morrón,  aceitunas

grat inado con una var iedad de queso

provolone ahumado y  mozzarel la

servida con una espuma de miel  y  a j í .

Flan de dulce de leche

-Valor  por  persona $52 inclu idos impuestos.  Incluye menú 3

t iempos,  3  copas de v ino para  la  cata.  -Valor  sommel ier

$250 con impuestos.  -Valor  músicos Opcional  para  cata

show mar idaje  (Show Tango)  $200 con impuestos.

Info:  2256739 /  0995139207l
Av.  Portugal  E11-61 y Catal ina Aldaz



Cata de vinos
Italianos

POSTRE

FUERTE

ENTRADA

Salmón con Risotto al la

Milanese
150gr de Salmon acompañado de un

risotto aromatizado con azafrán,

tomate deshidratado,  piñones

emulsionadoscon un toque de

aceite de ol iva y  queso parmesano

pecorino.

Vitel lo  Tonnato

 
Finas láminas de lomo de ternera

acompañada de una salsa cremosa

de anchoas prosciutto crocante,

alcaparras y  un mix de variedad de

lechugas con un toque acido.

 

Tiramisú  

-Valor  por  persona $52 inclu idos impuestos.  Incluye menú 3

t iempos,  3  copas de v ino para  la  cata.  -Valor  sommel ier

$250 con impuestos.  -Valor  músicos Opcional  para  cata

show mar idaje  (Show Tango)  $200.

Info:  2256739 /  0995139207l
Av.  Portugal  E11-61 y Catal ina Aldaz



Cata de vinos
Españoles

FUERTE

POSTRE

ENTRADA

Pulpo a  la  gal lega 

Cochini l lo  segoviano al

horno
Cochini l lo  ahumado durante 2 horas

con chips de manzano bañado con una

salsa de miel  de maple  y  romero,

acompañado de un puré cremoso de

arveja ,  garbanzos crocantes y

zanahor ias de colores con reducción

de jugo de naranja .

Pulpo mar inado con p imentón

ahumado,  cebol l ín  y  ra l ladura  de

l imón.  Acompañado de unas papas a  la

brava.

-Valor  por  persona $52 inclu idos impuestos.  Incluye menú 3

t iempos,  3  copas de v ino para  la  cata.  -Valor  sommel ier

$250 con impuestos.  -Valor  músicos Opcional  para  cata

show mar idaje  (Show Flamenco)  $450 con impuestos.

Crema Catalana,  Crema

perfumada con l imón y canela

Info:  2256739 /  0995139207l
Av.  Portugal  E11-61 y Catal ina Aldaz



Cata de vinos
Franceses 

FUERTE

POSTRE

ENTRADA

Foie Gras

  Fi let  Mignon

Filete de res t ierno,

servido con una salsa de

champiñones,  acompañado

de puré de papas a  las

finas hierbas.

Ensalada,  con foie  gras y  mezclas de

hojas verdes,  nueces y  v inagreta.

-Valor  por  persona $52 inclu idos impuestos.  Incluye menú 3

t iempos,  3  copas de v ino para  la  cata.  -Valor  sommel ier

$250 con impuestos.  -Valor  músicos Opcional  para  cata

show mar idaje  Cantante $150mas IVA  

Crème Brûlée  

Info:  2256739 /  0995139207l
Av.  Portugal  E11-61 y Catal ina Aldaz



Cata de vinos
del Nuevo

Mundo 

FUERTE

POSTRE

ENTRADA

Matambre a la pizza
Tradic ional  matambre de cerdo

acompañado de salsa napol i tana,
cebol la,  p imiento morrón, acei tunas

grat inado con una var iedad de queso
provolone ahumado y mozzarel la

servida con una espuma de miel  y
aj í .

-Argentina-  Uruguay -  Chi le .  Valor  por  persona $52 inclu idos

impuestos.  Incluye menú 3 t iempos,  3  copas de v ino para  la

cata.  -Valor  sommel ier  $250 con impuestos.  -Valor  músicos

Opcional  para  cata show mar idaje  Cantante $150mas IVA  

Volcán de chocolate 

Info:  2256739 /  0995139207l
Av.  Portugal  E11-61 y Catal ina Aldaz

 Col ita  de Cuadri l
Col ita  de cuadr i l  importada con papa a

la  provenzal  y  vegetales a  la  parr i l la .



C a t a  d e
v i n o s  d e l

v i e j o  m u n d o

FUERTE

POSTRE

ENTRADA

Vitel lo  tonnato
Finas láminas de lomo de ternera

acompañada de una salsa cremosa de

anchoas prosciutto crocante,

a lcaparras y  un mix  de var iedad de

lechugas con un toque acido.

Cochini l lo  segoviano a l

horno
Cochin i l l o  a hu mado du rante 2 hor as

co n  c hips de ma nzano ba ñado con una

s als a d e mie l  d e maple  y  r o m ero,

a co mpaña do de un  pur é  cre mo so de

a rve ja ,  gar banz os c roca nt e s y

z anaho r i as  de col ore s c o n redu cción

de jugo  d e nara nja .

- Ita l ia-  España-  Francia .Valor  por  persona $52 inclu ido

impuestos.  Incluye menú 3 t iempos,  3  copas de v ino para

la  cata.  -Valor  sommel ier  $250 con impuestos.  Valor

músico opcional  $150 más IVA

Crème Brûlée  

Info:  2256739 /  0995139207l
Av.  Portugal  E11-61 y Catal ina Aldaz



Cata Erótica
S U R  P A R R I L L A  G O U R M E T

ENTRADA

FUERTE

POSTRE

Lomo fino
150GR de Lomo f ino en una reducción

de café acompañado de un puré de

arvejas con un jardín  de vegetales y

champiñones con una salsa de v ino y

cebol las.

Risotto con leche de coco
Risotto cocinado y  aromatizado con

leche de coco,  l ima acompañada con

langostinos a  la  parr i l la  con una salsa

al  a j i l lo  semi  p icante.

-  Valor  por  persona $72 inclu idos impuestos.  Incluye menú

3 t iempos,  3  copas de v ino para  la  cata.

-Valor  sommel ier  $250 con impuestos.

-Valor  músicos Opcional  para  cata show mar idaje  (Show

Moul in  Rouge)  $610 con impuestos.

Esfera de chocolate blanco

aromatizada con vaini l la,  rel leno de

frutas si lvestres y  cassis,  acompañada

de una reducción de frambuesas y

rosas

Info:  2256739 /  0995139207l
Av.  Portugal  E11-61 y Catal ina Aldaz


