Cata de vinos
Argentinos

ENTRADA

Matambre a la pizza

Tradicional matambre de cerdo
acompanado de salsa napolitana,
cebolla, pimiento morrdén, aceitunas
gratinado con una variedad de queso
provolone ahumado y mozzarella
servida con una espuma de miel y aji.

FUERTE

Bife de chorizo

150 Gr de Bife de Chorizo marinado
con una reduccién de vino Malbec y
finas hierbas durante 3 horas con una
guarnicion a la parrilla de cebolla,
papa chaucha, calabaza, mini choclo,
champifiones con un chimichurri
tradicional.

'; | POSTRE

Flan de dulce de leche

-Valor por persona $52 incluidos impuestos. Incluye mend 3
tiempos, 3 copas de vino para la cata. -Valor sommelier
$250 con impuestos. -Valor misicos Opcional para cata

show maridaje (Show Tango) $200 con impuestos.

Info: 2256739 / 0995139207I
Av. Portugal E11-61 y Catalina Aldaz
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Cata de vinos
Espanoles

ENTRADA

Pulpo a la gallega

Pulpo marinado con pimentdn
ahumado, cebollin y ralladura de
limén. Acompanado de unas papas a la
brava.

FUERTE

Cochinillo segoviano al

horno

Cochinillo ahumado durante 2 horas
con chips de manzano bafado con una
salsa de miel de maple y romero,
acompanado de un puré cremoso de
arveja, garbanzos crocantes y
zanahorias de colores con reduccién
de jugo de naranja.

POSTRE

Crema Catalana, Crema
perfumada con limén y canela

-Valor por persona $52 incluidos impuestos. Incluye mend 3
' tiempos, 3 copas de vino para la cata. -Valor sommelier
$250 con impuestos. -Valor misicos Opcional para cata

show maridaje (Show Flamenco) $450 con impuestos.

Info: 2256739 / 09951392071
Av. Portugal E11-61 y Catalina Aldaz




U

Canmia goumet

Cata de vinos
Franceses

ENTRADA

Foie Gras

Ensalada, con foie gras y mezclas de
hojas verdes, nueces y vinagreta.

FUERTE

Filet Mignon
Filete de res tierno,
servido con una salsa de
champinones, acompanado
de puré de papas a las
finas hierbas.

POSTRE

Créeme Briilée

-Valor por persona $52 incluidos impuestos. Incluye mend 3
tiempos, 3 copas de vino para la cata. -Valor sommelier
$250 con impuestos. -Valor misicos Opcional para cata

show maridaje Cantante $150mas |VA

Info: 2256739 / 0995139207I
Av. Portugal E11-61 y Catalina Aldaz
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ENTRADA

Matambre a la pizza
Tradicional matambre de cerdo
acompafado de salsa napolitana,
cebolla, pimiento morrén, aceitunas
gratinado con una variedad de queso
provolone ahumado y mozzarella
servida con una espuma de miel y

Goianja ajl.
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2 of i Colita de cuadril importada con papa a
la provenzal y vegetales a la parrilla.
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POSTRE

Volcan de chocolate

-Argentina- Uruguay - Chile. Valor por persona $52 incluidos
impuestos. Incluye mend 3 tiempos, 3 copas de vino para la
cata. -Valor sommelier $250 con impuestos. -Valor misicos
Stanle Opcional para cata show maridaje Cantante $150mas IVA

Falkla
. Island
\ (UK.

Info: 2256739 / 0995139207I
Av. Portugal E11-61 y Catalina Aldaz



U

[BANES QoUmet

ENTRADA

Vitello tonnato

Finas ldminas de lomo de ternera
acompanada de una salsa cremosa de
anchoas prosciutto crocante,
alcaparras y un mix de variedad de
lechugas con un toque acido.

FUERTE

Cochinillo segoviano al

horno

Cochinillo ahumado durante 2 horas
con chips de manzano bafiado con una
salsa de miel de maple y romero,
acompanado de un puré cremoso de
arveja, garbanzos crocantes y
zanahorias de colores con reduccidn
de jugo de naranja.

POSTRE

Créme Brilée

-Italia- Espafia- Francia.Valor por persona $52 incluido
impuestos. Incluye mend 3 tiempos, 3 copas de vino para
la cata. -Valor sommelier $250 con impuestos. Valor
musico opcional $150 mas VA

Info: 2256739 / 0995139207I
Av. Portugal E11-61 y Catalina Aldaz
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Cata Erotica
SUR PARRILLA GOURMET

ENTRADA

Risotto con leche de coco

Risotto cocinado y aromatizado con

leche de coco, lima acompafada con

langostinos a la parrilla con una salsa
al ajillo semi picante.

FUERTE

Lomo fino

150GR de Lomo fino en una reduccion
de café acompafiado de un puré de
arvejas con un jardin de vegetales y

- champifiones con una salsa de vino y

cebollas.

POSTRE

Esfera de chocolate blanco
aromatizada con vainilla, relleno de
frutas silvestres y cassis, acompanada
de una reduccion de frambuesas y
rosas

- Valor por persona $72 incluidos impuestos. Incluye ment
3 tiempos, 3 copas de vino para la cata.
-Valor sommelier $250 con impuestos.
-Valor misicos Opcional para cata show maridaje (Show
Moulin Rouge) $610 con impuestos.

Info: 2256739 / 0995139207I
Av. Portugal E11-61 y Catalina Aldaz




